
Proposal Usaha Pembuatan Keripik Singkong "CrispyCassava"

I. Pendahuluan

Pasar makanan ringan terus berkembang seiring dengan perubahan gaya hidup dan
kebiasaan konsumen. Salah satu makanan ringan yang populer adalah keripik
singkong. Kami, tim "CrispyCassava," mengajukan proposal usaha pembuatan
keripik singkong dengan tujuan untuk menyediakan produk makanan ringan yang
lezat, sehat, dan berkualitas tinggi kepada konsumen.

II. Latar Belakang

Keripik singkong merupakan makanan ringan yang populer dan memiliki pangsa
pasar yang luas. Kelezatannya yang unik, kaya akan serat, serta berbagai pilihan
rasa dan varian membuatnya menjadi pilihan favorit di berbagai kalangan. Dengan
tren gaya hidup sehat yang semakin meningkat, keripik singkong yang diolah secara
tepat memiliki potensi besar untuk menjadi pilihan makanan ringan yang lebih sehat
daripada variasi lain yang berbahan dasar tepung.

III. Tujuan

Tujuan dari proposal usaha ini adalah:

● Membuat dan menjual keripik singkong berkualitas tinggi dengan rasa yang
unik dan menggugah selera.

● Menawarkan pilihan makanan ringan sehat yang cocok untuk berbagai acara
dan kesempatan.

● Membangun merek "CrispyCassava" sebagai simbol kualitas dan kelezatan
keripik singkong.

IV. Rencana Usaha

a. Nama Usaha: CrispyCassava

b. Lokasi: Kami akan memulai usaha ini secara online dengan platform e-commerce
dan media sosial sebagai kanal penjualan utama. Seiring dengan pertumbuhan
usaha, kami akan mempertimbangkan pembukaan gerai fisik di lokasi strategis.

c. Produk:



● Keripik Singkong Klasik
● Keripik Singkong Rasa Pedas
● Keripik Singkong Rasa BBQ
● Keripik Singkong Rasa Keju

d. Bahan Baku: Kami akan menggunakan singkong segar berkualitas tinggi yang
dipilih dengan teliti. Bahan tambahan lainnya seperti bumbu, rempah, dan minyak
akan diambil dari sumber terpercaya.

e. Proses Produksi: Singkong akan dikupas, dipotong tipis, dan dicuci sebelum
digoreng dengan minyak yang sehat. Setelah itu, akan dilakukan proses pemberian
rasa sesuai dengan varian yang diinginkan. Produk akhir akan dikemas dengan rapi
dan higienis.

f. Pemasaran: Kami akan memanfaatkan media sosial, situs web, dan platform
e-commerce untuk memasarkan produk. Konten menarik, foto produk yang
menggoda, dan penawaran khusus akan digunakan untuk menarik perhatian
konsumen.

g. Target Pasar: Berbagai kalangan, terutama mereka yang mencari makanan
ringan yang enak dan sehat. Peluang besar juga ada di kalangan pecinta makanan
eksotis.

V. Rencana Keuangan

a. Modal Awal: [Jumlah modal yang diperlukan untuk membeli peralatan, bahan
baku, dan pengembangan awal]

b. Pendapatan: Dihitung berdasarkan harga jual produk dikali dengan perkiraan
penjualan bulanan.

c. Biaya Operasional: Termasuk biaya bahan baku, tenaga kerja, listrik, bahan
kemasan, dan pengeluaran operasional lainnya.

d. Proyeksi Keuntungan: Pendapatan dikurangi dengan biaya operasional.

VI. Tim Manajemen

[Nama]: Pendiri & CEO
[Nama]: Ahli Rasa & Produksi
[Nama]: Pemasaran & Penjualan



[Nama]: Keuangan & Administrasi

VII. Kesimpulan

Dengan potensi pasar yang luas dan permintaan terhadap makanan ringan sehat
yang berkualitas, usaha pembuatan keripik singkong "CrispyCassava" memiliki
peluang yang baik untuk sukses. Kami berkomitmen untuk memberikan produk
berkualitas tinggi dan layanan terbaik kepada pelanggan kami. Dengan dukungan
dan peluang yang tepat, kami yakin usaha ini akan tumbuh dan berkembang secara
positif. Terima kasih atas perhatian dan dukungan Anda.

VIII. Kontak

Untuk informasi lebih lanjut, silakan hubungi:

[Nama Anda]
[Alamat Email]
[Nomor Telepon]


