Proposal Usaha Keripik Jamur "JamurCrisp"

1. Pendahuluan

Kami dengan senang hati mempersembahkan proposal usaha untuk pendirian
usaha keripik jamur yang kami beri nama "JamurCrisp". Usaha ini bertujuan untuk
menghadirkan produk keripik jamur berkualitas tinggi dengan rasa yang lezat dan
sehat bagi konsumen. Proposal ini akan membahas visi, misi, tujuan, serta rencana
operasional dari usaha keripik jamur "JamurCrisp".

2. Latar Belakang

Konsumsi makanan sehat semakin populer di masyarakat saat ini, dan permintaan
akan camilan yang sehat dan lezat terus meningkat. Jamur merupakan bahan
pangan yang kaya akan nutrisi dan memiliki potensi untuk diolah menjadi camilan
yang menarik. Keripik jamur memiliki peluang besar di pasar karena permintaan
untuk camilan alternatif yang rendah kalori dan rendah lemak.

3. Visi dan Misi

Visi: Menjadi produsen keripik jamur unggulan yang memberikan pilihan camilan
sehat dan lezat bagi masyarakat.

Misi:

e Menghasilkan keripik jamur berkualitas tinggi dengan menggunakan bahan
baku jamur segar pilihan.
Menyajikan variasi rasa yang menarik dan inovatif.
Memberikan pelayanan yang baik kepada pelanggan dan menjaga kepuasan
mereka.

e Berkontribusi pada gaya hidup sehat masyarakat melalui produk-produk kami.

4. Produk dan Layanan
Kami akan menghasilkan berbagai jenis keripik jamur dengan berbagai rasa, seperti
original, pedas, keju, dan manis. Produk kami akan diolah dengan metode

penggorengan yang sehat untuk mempertahankan nutrisi jamur. Selain itu, kami juga
akan menyediakan pilihan kemasan yang ramah lingkungan.

5. Pasar Sasaran



Pasar sasaran kami meliputi individu yang peduli dengan kesehatan, anak-anak,
remaja, dan dewasa yang mencari camilan sehat dan lezat. Kami juga akan
menjalankan strategi pemasaran untuk menjangkau komunitas vegetarian, vegan,
dan mereka yang memiliki alergi terhadap produk olahan hewani.

6. Rencana Operasional

e Pemilihan Bahan Baku: Kami akan bekerja sama dengan petani jamur lokal
untuk memastikan pasokan jamur segar berkualitas.

e Pengolahan: Jamur akan dicuci, dipotong tipis, dan diolah dengan teknik
penggorengan sehat.

e Penentuan Rasa: Kami akan mengembangkan berbagai resep rasa unik
untuk memenuhi selera pelanggan.

e Produksi: Keripik akan diproduksi dalam skala kecil awalnya dan akan
ditingkatkan seiring dengan permintaan.

e Pemasaran: Kami akan menggunakan media sosial, situs web, dan toko
online untuk memasarkan produk kami. Kami juga akan berpartisipasi dalam
acara pasar dan festival makanan lokal.

e Distribusi: Produk akan didistribusikan melalui toko online kami serta melalui
mitra ritel lokal.

7. Proyeksi Keuangan

Berikut adalah perkiraan biaya awal dan proyeksi pendapatan serta laba selama
tahun pertama:

Biaya Awal:
e Pembelian peralatan produksi
e Bahan baku dan bahan kemasan
e Pemasaran awal dan promosi
Proyeksi Pendapatan:
Penjualan keripik jamur dalam bulan pertama hingga tahun pertama
Proyeksi Laba:

Selisih antara pendapatan dan biaya produksi serta operasional

8. Kesimpulan



Usaha keripik jamur "JamurCrisp" memiliki potensi besar untuk sukses di pasar
camilan sehat. Kami berkomitmen untuk menghasilkan produk berkualitas tinggi dan
memberikan nilai tambah kepada pelanggan kami. Kami berharap proposal ini dapat
memperoleh dukungan dan persetujuan dari pihak-pihak terkait. Terima kasih atas
perhatian dan dukungannya.

Demikianlah contoh proposal usaha keripik jamur yang dapat Anda gunakan sebagai
referensi dalam menyusun proposal usaha Anda sendiri. Pastikan untuk
menyesuaikan proposal ini dengan kebutuhan, visi, dan rencana Anda.



